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willa decjusza

RESTAURACIJA
MENU WESELNE SREBRNE
Kieliszek wina musujgcego na powitanie

Zupy
Bulion krélewski z makaronem
Krem z dyni z chipsem z wedzonego boczku
Krem z pieczonego buraka z prazonym stonecznikiem

Dania gtéwne
Poledwiczka wieprzowa w sosie ziotowym z bezqg ziemniaczanq i suréwkq
Zestaw mies pieczonych /schab, indyk/ w sosie kurkowym, kluski élgskie,
marchewka Parisienne
Pieczony toso$ z oliwg bazyliowqg na risotto z bukietem warzyw

Desery
Pana Cotta z musem porzeczkowym
Owoce zapiekane pod kruszonkqg z lodami waniliowymi
Lody z owocami i bitg $mietanqg

Obiad dla dzieci do lat 10
Rosotek z mokaronem
Zupka pomidorowa z kluseczkami

Filecik z kurczaka w panierce, frytki, suréwka z marchewki
Grillowany filecik z indyka, ziemniaczki, warzywa gotowane

Lody z owocami i bitg émietang
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RESTAURACIJA

Bufet zimny
deski serow z winogronami i orzechami
miesa pieczone i wedliny staropolskie
pasztety pieczone z suszonq $liwkqg i zurawing
galaretki drobiowe
éledzie tradycyjne /w émietanie i w oleju/
roladka z wedzonego tososia
tortilla z pieczonym indykiem, serkiem i rukolg
satatka gyros z kurczakiem
tradycyjna satatka jarzynowa
wybor Swiezego pieczywa

Bufet stodki
babeczki z kremem i owocami
serniczek koktajlowy
mus czekoladowy

[ Danie ciepte
Filet z kurczaka z kostkg supreme, kluski slgskie, fasolka szparagowa
Plastry schabu w sosie z kolorowego pieprzu, ziemniaczki w mundurkach,
karmelizowane buraczki
Czarny makaron ze szpinakiem i pomidorkami
Dla dzieci - Nalesniki z serem i bitg $mietanq lub Pierozki

Il Danie ciepte
Zurek po krakowsku z biatq kietbaskq
Schab po cygaorsku z buteczkq
Barszcz czerwony z krokietem lub kapusniaczkiem

Napoje - bez limitu
kawa, herbata
woda nhiegazowana
sok jobtkowy i sok pomaranczowy

Cena 360,00 zt/osoba dorosta
Cena 150,00 zt/dziecko do lat 10
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RESTAURACIJA
MENU WESELNE ZtOTE
Kieliszek wina musujgcego na powitanie

Przystawki
Siekany toso$é /wedzony i surowy/ podany na grzance, z prawdziwkami
i kaparami, buteczki
Kozi ser grillowany z miodem podany na roszponce z suszonymi
pomidorami, buteczki
Roladka drobiowa z serem plesniowym i szpinakiem, buteczki

Zupy
Bulion krélewski z makaronem
Krem szpinakowy z gruszkq Williomsa
Krem z borowikéw z prazonymi kurkami

Dania gtéwne
Piers z kaczki z gratin ziemniaczanym i satatkq
z marynowanych karczochéw, malin i miodu
Wotowina w sosie rozmarynowym, pieczone ziemniaki,
papardelle z cukinii i marchewki
Poledwica z dorsza na ragout warzywnym z czarnq soczewicq

Desery
Krem brulle z lesnqg boréwkq i lodami kawowymi
Tiramisu w aromacie rumu
Krem mascarpone z bezqg i owocami sezonowymi

Obiad dla dzieci do lat 10
Rosotek z mokaronem
Zupka pomidorowa z kluseczkami

Filecik z kurczaoka w panierce, frytki, suréwka z marchewki
Grillowany filecik z indyka, ziemniaczki, warzywa gotowane

Lody z owocami i bitg émietang
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RESTAURACIJA

Bufet zimny
deski serow z winogronami i orzechaomi
miesa pieczone i wedliny staropolskie
pasztety pieczone z suszonq $liwkq i zurawing
galaretki drobiowe
$ledzie tradycyjne /w $mietanie i w oleju/
roladka z wedzonego tososia
tortilla z pieczonym indykiem, serkiem i rukolqg
satatka gyros z kurczakiem
tradycyjna satatka jarzynowa
wybdr swiezego pieczywa

Bufet stodki
babeczki z kremem i owocami
serniczek koktajlowy
mus czekoladowy

[ Danie ciepte
Policzki wieprzowe z tagliatelle warzywnym i musem z selera
Kacze udko z gratin ziemniaczanym i ogorkiem kiszonym
Czarny makaron ze szpinakiem i pomidorkami
Dla dzieci - Naleéniki z serem i bitg $mietanqg lub Pierozki

Il Danie ciepte
Zurek po krakowsku z biatq kietbaskq
Schab po cygarsku z buteczkq
Barszcz czerwony z krokietem lub kapusniaczkiem

Napoje - bez limitu
kawa, herbata
woda niegazowana
sok jabtkowy i sok pomaranczowy

Cena 410,00 zt/osoba dorosta
Cena 150,00 z4/dziecko do lat 10
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OFERTA DODATKOWA

BUFET STAROPOLSKI

200 gram/os
Peta kietbasy wiejskiej
Kabanos na ostro
Szynka wedzona
Boczek wedzony, Plastry czarnego salcesonu
Smalec po kroélewsku na trzy sposoby
Ogorki kiszone

Pajdy chleba

Kociotek z zurem gotowanym na zokwasie - 150 ml/os
Mix pierogéw z karmelizowanq cebulkq - S szt/os

Cena 4 000,00 zt /na ok. 50 osdb/

Szynka Podkomorzego z kosciq z kapustq zasmazang
i pieczonymi ziemniaczkami

Cena 2 500,00 zt /na ok. 50 osdb/

Grill dwugodzinny w sezonie letnim
Karczek pieczony w ziotach
Szasztyki drobiowe
Kietbaski grilowe
Ziemniaczki pieczone w mundurkach
Oscypki podhalarskie
Satatka wiosenna
Pomidorki z bazyliq
Sos czosnkowy, ketchup, musztarda
Pieczywo mieszane

Cena 70,00 zt/osoba /nie mniej niz 3 000,00 zt/
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willa decjusza

RESTAURACIJA

Tort - 0d 18,00 zt/osoba
do wyboru smak i ksztatt, wielkos¢ jest uzalezniona od ilosci gosci

Ciasta - 20,00 zt/osoba
15 dag/osoba

Mini deserki - 7,00 zt/szt
pana cotta, krem brulle, mango - minimum zamaoéwienia 15 szt jednego
rodzaju

Owoce filetowane - 95,00 zt potmisek /ok. 2 kg/
ananas, arbuz, kiwi, owoce sezonowe

Paczki z ciastem dla goéci - 40,00 z+/0,7 kg

serwis do tortu dostarczonego - 8,00 zt/osoba
serwis do ciast dostarczonych - 10,00 zt/osoba

NAPOJE I ALKOHOLE:

napoje gazowane do 6 h - 20,00 zt/osoba
napoje gazowane do 12 h - 30,00 zt/osoba

kieliszek wina musujgcego - 18,00 z¢
butelka wina od 90,00 zt
butelka wodki od 110,00 z4

open bar do 6 h - 90,00 zt/osoba petnoletnia
open bar do 12 h 150,00 zt/osoba petnoletnia
wodka ogirski lub wyborowa, wino biate chardonney,
wino czerwone pinot noir, piwo butelkowe: zywiec, tyskie

korkowe - 25,00 zt/butelka
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